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Vin Helt Enkelt

- svar pa 181 spargsmal om vin

. af Niels Ehler 14, november 2022, 9:43

Det er mere end svaert at skrive en vinbog, der ikke allerede er skrevet i forvejen. Konkurrencen er vanvittig hard - ikke mindst pa grund af utallige fremragende udenlandske vinbgger. S& godt som alle emner er allerede slidt ned til sokkeholderne, og bagerne ender kun
alt for ofte som endnu en ligegyldig gentagelse af velkendt stof. Men det er lykkedes for Thomas Ilkjaer at finde sine helt egen vinkel pa hans nyeste vinbog, der udelukkende bestar af spargsmal om vin. Hele 181 spergsmal er det blevet til, men bogen rummer heldigvis
ogsa de tilherende svar. Det er Thomas Ilkjeer sluppet rigtig godt fra.
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Vi - Helt enkelt. 181 spargsmal om vin og svarene pé dem. Skrevet af
Thomas llkjeer. 192 sider - illustreret. Samvirkes Forlag - 300 kroner

Struktur i seerklasse

Spergsmal- og svar-konceptet laegger op til, at bogen mest er et opslagsveerk, men den er sé laesevardigt formuleret, at den sagtens kan laeses fra ende til anden. Bogen er dog sardeles velegnet til spotlaesning, da man kan zoome ind pé netop ens egne favoritemner, da
man uden problemer kan lzese den i vilkarlig kapitel-reekkefalge.

Bogen er disponeret pa forbilledlig vis med seks klart afgraensede hovedemner (se mere om dette i infoboksen). | det hele taget er formidlingen sat i hajsaedet, og hvert hovedafsnit suppleres af en raekke informative illustrationer plus bokse med "Do’s & Don't” (pa bredt
dansk: Gode Rad & Advarsler), ordforklaringer, overskueligt opbyggede skemaer og tabeller plus et passende antal infobokse med indfaldsvinklen "Vidste du at...". En sikker made at vaekke laeserens nysgerrighed pa.

Mytefrihed

Man maerker fra forste faerd, at bogen er skrevet af en faglig kapacitet pa hejt niveau. Kun et solidt overblik over alle sider af vinens verden gor det muligt at skrive enkelt og letfatteligt om bade de svaereste og de nemmeste emner, og den kunst forstar Thomas Ilkjeer til
fulde. Hans faglige baggrund er da ogsd i saerklasse, da den blandt meget andet taeller hans mangeérig job som vinanmelder ved Politiken og hans medforfatterskab pa den hidtil bedste danske bog om Italiensk vin. Yderligere er han leder af Vinakademiet, der blandt
andet uddanner sommelierer - bare for at fremhzeve enkelte punkter i et szerdeles fyldigt cv.

Sa man er i gode haender her, og det er absolut ngdvendigt, da vinverdenen om nogen er hjemsegt af hardnakkede myter, der - pa trods af at de vitterligt er ukorrekte - kopieres haamningslast fra den ene vinbog til den naeste. Denne faelde er Thomas llkjeer ikke faldet i,
sé& hans research ma veere udfert med flid og sans for valg af trovaerdige kilder.

Blandt andet glaeder det en gammel plantebiolog som undertegnede at lzse afsnittet om jordbundens indflydelse pa vinens kvalitet. Her bliver der gjort et helhjertet forsag pa at aflive den hardnakkede myte, at jordbundens kemi er langt vigtigere end de fysiske forhold.

Det er tvaertimod de fysiske egenskaber som jordens varmeledningsevne, porgsitet, vandtilbageholdelsesevne, partikelsterrelse og sa videre, der alvor seetter dagsordenen for vinens kvalitet og sarpreeg.

Langt de fleste af bogens svar holder vand - s&dan i overfert betydning - selv om man da sagtens kan vaere uenig hist og her, men der foreligger heldigvis kun ganske f4 absolutte facts og endegyldige facitter i vinverdenen. Langt de fleste “facts" er oppe til diskussion,

hvad der kun ger emnet s& meget mere spaendende.

Den brede milgruppe
Bogens malgruppe er efter alt at demme hele spektret fra den rene novice til den mere erfarne vinentusiast, der nu vil tilegne sig en bedre teoretisk baggrund for at forsta vinens mange sider. Her er alle godt hjulpet til at blive klogere p& mange sider af vinen og samtidig

bliver man underholdt p& udmaerket vis. Bogen afsluttes med et velopbygget og daekkende indeksregister plus en glimrende side med ordforklaringer. Det eneste, der rigtig savnes, er litteraturreferencer og forslag til videre laesning.

S5 denne bog kan anbefales pa det varmeste - ikke mindst som Julegave til den vininteresserede eller til den, der farste gang skal lokkes ud pa vinens spejlglatte skréplan. Skulle jeg rate bogen, ville jeg give den fem ud af seks mulige stjerner.

De seks hovedkapitler og deres inddeling:
1. Vinhandtering

Servering, valg af vinglas, valg af vinudstyr - eksempelvis proptraekkere samt kelere og karafler

2.Vin i hverdagen

Vinen til maden, vinetiketter, vin pa restaurant, og vinindkeb
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. Vinsmagning og vinens indhold

Vinens "byggeklodser”, vinens udseende, vinsmagning, vinens aromahjul, alkohol, vindefekter og svovl i vin

4. Vintyper

Druesorter, radvin, hvidvin, rosé, vine med bobler, sede vine og naturvine

5. Vin og vores klode

Terroir, klimaforandringer, ekologisk vin, baeredygtighed og dansk vin

6. Vinteknik

I vinmarken, fremstilling af vin, fadlagring, lukninger og propper
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